Fiche Technique :
Chateau des Milles Anges
Bordeaux Supérieur
2008

Appellation :
AOC Bordeaux Supérieur

Description :
Densité : 5000 pieds/hectares.

Age des vignes : 20 ans.

Encépagement : 60% Merlot, 20% Cabernet franc,
20% Cabernet Sauvignon.

Type de sol : Terroir de graves situé sur un coteau.
Rendement : 40 Hl /Ha

Vendange : Machine avec tri au cuvier

Vinification :

Type de cuves: inox et ciment thermorégulées.
Durée de cuvaison : 25 jours avec des remontages quotidiens afin
d’¢laborer des vins de garde de bonne constitution. Pressurage doux et
lent a I’aide d’un pressoir pneumatique.

Assemblage: 80% Merlot, 10% Cabernet Franc, 10% Cabernet
Sauvignon.

Elevage : 12 a 14 mois en barriques.

Production: 35 000 bouteilles.

Mis en bouteille en chditeau
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Commentaire de dégustation:

Vin rouge rubis marqué par les fruits rouges, fraise, groseille
et un boisé délicat. En bouche c’est un vin léger, fruité,
frais, agréable avec une bonne sucrosité. Vin tres facile a boire.

Récompenses :

M¢édaille de bronze au concours de vignerons indépendants 2011.
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