Fiche Technique :
Chateau Roque-Peyre — Elégance 2011
Depuis 1888
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Description :

Densité : 4000 pieds/hectares

Age desvignes: 32 ans

Encépagement : 70% Merlot 30% Cabernet Sauvignon
Type de sol : argilo-calcaire et argilo-limoneux
Rendement : 50 455 HI /Ha

Vendange : Mécanique

Vinification :

Type de cuves : Fibre avec systeme de thermorégulation
Durée de macération : 10 jours

Assemblage: 70% Merlot 30% Cabernet Sauvignon
Elevage : 10 mois en cuve en fibre

Production: 120 000 bouteilles

(Misen bouteille en chateau)

Vignerons exploitants

depuis 1888

Commentair e de déqustation:

Nez franc, aromatique.

Notes de fruits rouges type cerise et noirs type cassis.

Dominante pruneau élégante, du gras, de la matiere, de la structure,
des tannins mais bien fondu dans le fruit.

Longueur en bouche sur les fruits rouges.
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