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Fiche Technique :
Gewurztraminer Tradition 2011

Appellation : AOC Alsace

Description :
Densité : 4500 pieds/hectares.

Age des vignes : 20 ans environ.

Encépagement : Riesling, Gewurztraminer, Pinot
gris, etc.

Type de sol : Marno argilo calcaire

Rendement : 80 Hl /Ha

Vendange : Mécanique avec tri

Vinification :

Type de cuves: Inox thermorégulées
Assemblage: 100% Gewurztraminer.

Elevage : Traditionnelle en blanc avec contrdle
de température sur jus clair puis élevage quelques
mois en cuve et 1 a 2 mois en bouteille dans nos
caves

Degré d’alcool : 13% vol.

Production: 300 000 bouteilles.

Commentaire de dégustation:

Vin a la robe dorée et au nez expressif sur des
notes de rose. La bouche présente une belle
structure résultant d'une association fruitée et
épicée avec du gras a l'attaque et de la puissance
au final. Déguster le vin entre 8°C et 12°C.
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