Fiche Technique :
Chateau des Landes - Cuvée prestige 2006

Appellation : AOC Lussac Saint-Emilion

Description :
Densité : 5500 pieds/hectare

Age des vignes : 80 ans

Encépagement : Merlot, Cabernet sauvignon, Cabernet franc

Type de sol : Argilo-calcaire, argiles blanches et alios (crasse de fer)
Rendement : 40 HI/Ha

Vendange : Mécanique

Vinification :

Type de cuves : Inox thermo régulées et reliées a un ordinateur
Durée de macération : 45 a 50 jours avec macération finale

a chaud a 35°C

Assemblage : 80% Merlot, 15% Cabernet sauvignon,

5% Cabernet franc

Elevage : 14 mois en barriques neuves provenant

des foréts de chéne du Limousin

Production : 10 000 bouteilles

Mis en bouteille en chateau

Commentaire de dégustation:

Belle robe rouge rubis, nez complexe s’ouvrant apres quelques
minutes sur des notes épicées, de vanille et de fruits rouges.
C’est un vin agréable a boire, prét a étre déguster.

Pour une parfaite dégustation, le servir a 17°C,

déboucher la bouteille une heure avant de la servir et

la décanter éventuellement en carafe.

Récompense :
Coup de cceur du Guide Hubert avec Hélene Durand (RVF)
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