Fiche Technique :
Chateau Le Tros 2009

Appellation : AOC Bordeaux

Description :
Densité : 3500 a 4000 pieds/hectares

Age des vignes : 35 ans

Encépagement : 70% Merlot, 15% Cabernet franc,
15% Cabernet Sauvignon

Type de sol : Coteaux et plateau argilo calcaire exposés
au Sud.

Rendement : 50 HI /Ha

Vendange : Mécanique avec table de tri

Vinification : Famille Jabouin
Type de cuves: inox thermo régulées et barriques
Durée de macération : pre-fermentation a froid
pendant 4 jours.

Assemblage: 100% Merlot

Elevage : 12 mois en barriques de chéne francais aprés fermentation
malolactique.

Production: 40 000 bouteilles

(Mis en bouteille en chateau)

Commentaire de dégustation:

Belle robe d'un rouge vif soutenu. Nez agréable mariant le cassis mar
et les notes boisées. En bouche, une belle matiere. Un vin plein auquel
le bois apporte corpulence et puissance.

Déguster le vin aprés 20 minutes d'ouverture de la bouteille.
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