Fiche Technique :
Chateau Tour Gueyraud
2008
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Appellation :
AQOC Premiére Cotes de Bordeaux
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Description :
Densité : 5000 pieds/hectares.

Age des vignes : 25 - 30 ans.

Encépagement : Merlot, Cabernet franc, Cabernet Sauvignon.
Type de sol : Calcaire avec des argiles structurantes en surface.
Rendement : 50 Hl /Ha

Vendange : Mécanique

Vinification :

Type de cuves: Inox et barriques bordelaises.

Durée de cuvaison : 20 jours en privilégiant les remontages et
délestages. 10 a 15 jours de fermentation.

Assemblage: 70% Merlot, 30% Cabernet Franc.

Elevage : 50% ¢élevage en fiits de chéne et 50% en cuve inox de 14 a
16 mois avant la mise en bouteille.

Production: 5000 bouteilles.

Mis en bouteille en chéteau

Commentaire de dégustation:

Aromes fruités noir et rouge, bon volume, notes vanillées et épicés,
tanins ronds et équilibrés, vin harmonieux. Tres bonne aptitude au
vieillissement.
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